
MENU W KITCHEN

Terrine de foie gras, raisin à l’aigre-doux, 
figue, endive, brioche croustillante
Foie gras terrine, sweet and sour
grapes, figs, endives, brioche crisps

St Pierre, crémeux de courge 
butternut, poireau braisé, champignons, 
croustillant de jambon iberique
John Dory, butternut squash purée, braised
leeks, mushrooms, Spanish ham crisps

Suprême de chapon rôti et chou 
farci de ses cuisses confites, rösti de 
patate douce, chutney de chou rouge 
et airelles, truffe noire
Roasted chapoon breast and cabbage 
stuffed with its confit legs, sweet potato 
rösti, red cabbage and cranberry chutney, 
black truffle

***

Mini bûche de chocolat au lait, 
crème vanille, sorbet de pamplemousse
Small Christmas log of milk chocolate, 
vanilla cream, grapefruit sorbet

DINER DE
nOËL  
X-MAS DINNER

24.12.2017
Dès / From 19:00

145 Chf / pers.

Sur Réservation
Upon Reservations

Reservation & information
+ 41 27 472 88 88
bf.wverbier@whotels.com

w verbier
Rue de Medran 70
1936 Verbier
wverbier.com

WKitchen
MODERN L   CAL CUISINE


